Forno Pizza

Pizza oven
1;50\/\/ Ricelte
400°C o
Ricettario incluso
Perfect pizza in 5 minutes Pizza pronta in 5 minuti!

High cooking temperature

With refractory stone Cottura tradizionale a 400°C su pietra refrattaria.

PIADINA

e Termostato regolabile fino a 400°C e Timer: 5 minutes with auditory signal

e Timer 5 minuti con segnale acustico e Adjustable thermostat: up to 400°C

e Piatto in pietra refrattaria, diametro 31cm e Refractory cooking stone, diameter 31cm

e Doppia resistenza riscaldante in acciaio corazzato e Two stainless steel heating elements

¢ Indicatore luminoso di funzionamento e Red light for operation

e Palette in Alluminio per pizza e ricettario inclusi e Accessories: alluminium pizza trays
Alimentazione: Potenza W: Dimensioni (L x Hx P) cm Peso Kg: o1
Power supply: Power W: Dimensions: (L x Hx D) cm Weight Kg: 0006 05

220-240V ~ 50/60Hz 1200 33.5x20x35 5.4
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COOKING LINE

Palette in Alluminio per pizza incluse
Aluminum Pizza trays included
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